Proba jodoskrobiowa

Cel doswiadczenia: Wykrywanie obecnosci skrobi w produktach
spozywczych.

Sprzet: duzy talerz (w moim przypadku metalowa blacha), 3
szklanki, pipeta

Odczynniki: jodyna, makaron ugotowany i surowy, ryz ugotowany i
surowy, kasza manna, biszkopt, chleb, banan, jabtko, ziemniak
ugotowany i surowy, woda po gotowaniu ryzu, woda po gotowaniu
makaronu, woda po gotowaniu ziemniaka.
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Opis doswiadczenia: Na talerzu w odlegtosciach od siebie uktadamy
drobne ilosci wszystkich odczynnikow. Surowy ryz i makaron
wczesniej zwilzamy wodg. Potem za pomocg pipety na kazdy
odczynnik wylewamy po dwie krople jodyny. Wode po gotowaniu
ziemniaka, ryzu i makaronu przelewamy do osobnych szklanek i
tam dodajemy do nich jodyne. Jezeli jodyna zmieni swoje



zabarwienie na granatowe, wynik testu na jej obecnos¢ jest
pozytywny, jezeli zas pozostanie brunatna wynik jest negatywny.

Obserwacje: Jodyna zmienita swojg barwe na granatowa na
makaronie surowym i ugotowanym, ziemniaku ugotowanym i
surowym, biszkopcie, chlebie, kaszy mannej, ugotowanym
makaronie i surowym makaronie, oraz w szklankach z wod3a po

makaronie, ryzu i ziemniakach. Na plasterku banana i jabtka jodyna
zostata brunatna.

Odczynnik Zabarwienie jodyny obecnos¢ skrobi
Surowy ryz granatowy tak
Ugotowany ryz granatowy tak
Surowy ziemniak granatowy tak
Ugotowany ziemniak granatowy tak
Surowy makaron granatowy tak
Ugotowany makaron granatowy tak
biszkopt granatowy tak
jabtko brunatny nie
banan brunatny nie
Kasza manna granatowy tak




chleb granatowy tak
Woda po makaronie granatowy tak
Woda po ryzu granatowy tak
Woda po ziemniaku granatowy tak




